
ナチュール激戦区に挑む大人のための都会派イタリアン

12月10日（火）
イタリアンキュイジーヌ＆ナチュラルワイン

「LUCE（ルーチェ）」代々木八幡にオープンします

Press Release

【店舗概要】

店 名 ：イタリアンキュイジーヌ＆ナチュラルワイン LUCE（ルーチェ）

住 所 ：東京都渋谷区富ヶ谷1-51-12 代々木公園ハウス1F A号

電 話 ：03-6877-8663

営業時間 ：18:00～27:00 （フードL.O. 26:00、ドリンクL.O. 26:30）

定 休 日 ：火曜日

座席/坪数：11坪 23席（全席禁煙）

開 店 日 ：12月10日（火）

2019年12月９日
株式会社上昇気流

株式会社SLICK（東京都渋谷区、代表 岩崎慶人）は、この度12月10日（火）に「イタリアンキュイジーヌ＆

ナチュラルワイン LUCE（ルーチェ）」を小田急線「代々木八幡駅」、と東京メトロ千代田線「代々木公園駅」から

ほど近い場所にオープンします。同社はこれまでも三軒茶屋の人気店「スペイン料理と自然派ワイン LUZ（ルー

ス）」を手掛けており、今回が2店舗目の出店となります。

LUCEは、下北沢の有名店出身の西村崇光シェフによる洗練されたイタリア郷土料理と、ナチュラルワインがカジュアルに楽しめ

るお店です。イタリアの風土や郷土料理の歴史と向き合ったこだわりのメニューや、旬の食材によって変わる季節料理、手打ちパ

スタなどが堪能できます。越田のサバを使ったシチリア風サラダや、国産のムール貝を使った、プーリア州のティエッラなどをご用意して

おります。また、ジビエを使った煮込み料理もおすすめです。

ドリンクはイタリアのナチュラルワインを中心に100種類以上を取り揃え、グラスワインも日替わりで10種類以上ラインナップ。自然

派ワインのサービスマンとして経験を積んだシェフが厳選しました。その他、イタリアビールやグラッパ、自家製レモンチェッロなどを料理

とペアリングしてお勧めいたします。

店内には、落ち着いてお食事を楽しめるローカウンターを中央にレイアウトし、ライブ感溢れるオープンキッチンが魅力です。エント

ランスの窓画を手掛けたのは、オーナー岩崎氏の知人で、世界的アーティストであるペインターMHAK（マーク）氏。また日本を

代表するラッパーのDABO（ダボ）氏によるイラストなどこだわりの装飾で、大人がくつろげるスタイリッシュな空間を演出します。

カップルや近隣にお住まいの方々をはじめ、お一人様でも気軽にご利用いただけます。地域の新たなコミュニティとなれるよう皆

様に愛される店舗づくり、自然派ワインやイタリア郷土料理の魅力を発信してまいります。

今回の出店は、飲食店経営の独立・開店支援をおこなう株式会社上昇気流がサポートしています。



※メニュー内容は変更する場合がございます。

※表示の価格は全て税抜きです。

さつま純然鶏ムネ肉のバターソテー 1,500円
オレガノ精油（ハーブ）で育ったさつま純然鶏を、
ソテーした逸品。イタリア・トスカーナ州で愛され
る郷土料理を再現しました。

越田の鯖のサラダ 1,200円
茨城県「越田商店」の干し鯖をホワイトバルサミ
コ酢でマリネしたシチリア風サラダ。ドライオレ
ガノがアクセント。

国産フレッシュムール貝のティエッラ 1,200円
ムール貝とイタリアの米を使った冷製サラダです。
アサリやじゃがいもを使用し、食べやすい仕上が
りです。

手打ちパスタタリアテッレ牛モモのラグーソース
1,500円
香味野菜と牛ひき肉を赤ワインでじっくりと煮込ん
だソースが自慢。LUCEおすすめの一品です。

主なメニュー

FOOD

蝦夷鹿の赤ワイン煮込み 2,200円
蝦夷鹿と香味野菜を赤ワインで煮込んだクラシ
カルな仕立てです。まろやかな菊芋のペースト
を添えて。

DRINK

Draft Beer
ガージェリー・エステラ（ペールエールタイプ） 800円
ブラオレビール（ブラッドオレンジxガージェリー） 850円
Bottle Beer
バラデン ロックンロール 1,100円
Sour
自家製リモンチェロのレモンサワー 800円

Wine
Glass（常時10種類ほど） 700円〜
Bottle （常時100種ほど） 4,000円〜
自家製サングリア 700円
Highball
イタリアンハイボール 900円
カルヴァドスハイボール 900円

その他ソフトドリンク各種ご用意しております。

手打ちパスタ黒トリュフとタヤリン 2,200円
ピエモンテ州の郷土料理で、黒トリュフ香る卵の
黄身をたっぷり使った細めのパスタ。



株式会社 上昇気流

株式会社上昇気流は、飲食店の独立・開店成功支援事業を展開しています。
創業以来「路地裏から、世界を沸かそう。」と、居酒屋、バル、イタリアンなど、手がけた業態は多岐に亘り、
都内を中心に160店以上の飲食店を共につくりあげてきました。個性が輝く開店希望者の熱き想いをカタチ
にし、世界中を賑やかにしていきます。

【会社概要】
■社 名 ： 株式会社 上昇気流
■本社所在地 ： 東京都渋谷区桜丘町24 8 新南平台マンション301
■代 表 : 笹田 隆
■事 業 内 容 ： 飲食店の独立・開店成功支援業
■U    R    L  ： http://www.josho-k.com/

本件に関するお問い合わせ先
株式会社 上昇気流 広報担当：廣瀬・大城・伊藤
Mail：info@pr-office.jp 電話：044‐819‐8157

オーナープロフィール

『LUCE』オーナー
岩崎慶人

福岡県出身。

アパレル業界でブランドディレクターとして11年勤める。その後、ワイン好きが高じて2012年、東京都

渋谷区神山町に「スペイン料理と自然派ワイン LUZ（ルース）」をオープン。2017年12月に現在

の店を構える三軒茶屋に移転し、メディアも注目の人気店として繁盛している。

2号店目として今回出店するLUCEでは、三軒茶屋で出会った西村シェフとタッグを組み、ナチュール

激戦区である代々木八幡・代々木公園の地へローカルで愛されているイタリアンで勝負する。

http://www.josho-k.com/
mailto:info@pr-office.jp

