
【店舗概要】
■店 名 ：東京夜市

■住 所 ：東京都練馬区東大泉5-36-12 森川ビル 1F

■電 話 ：03-5935-6094

■開 店 日 ：2月10日（月）

■営業時間 ：平日 ランチ 11:00~15:00（L.O15:00）、ディナー 17:00～23:00（L.O22:30）

土日祝 11:00~23:00（L.O22:30）

■定休日 ：水曜

■座席／坪数 :24席/約13.9坪 （全席禁煙）

西武池袋線「大泉学園駅」ほど近くに、新潟の有名温泉旅館や都内イタリアンレストランにて経験を積んだ後、独

立したオーナー高橋友祐が、2月10日（月）に、下町酒場「東京夜市」をオープンいたします。なお、今回の出店

は飲食店の独立・開店支援を行う株式会社 上昇気流がサポートしています。

「東京夜市」は、駅近にありながらノスタルジックな街並みの中にあり、江戸前寿司や屋台料理、お刺身がリーズナ

ブルに食べられる下町酒場です。

料理は、豊洲直送鮮魚をふんだんに使用しており、名物の「魚海岸刺身五点盛」「本マグロ贅沢尽くし」をはじめ、

「新潟村上鮭はらこ飯」「新潟栃尾あぶらげネギ納豆詰め」などオーナーの地元・新潟の食材を使ったおつまみ、「マグ

ロの酒盗とブルサンチーズ」「生カキのブルーチーズグラタン」などオーナーのこれまでの経験をいかした創作料理が堪能

できます。ランチでは「本マグロ尽くし丼」、「特上江戸前生チラシ」、「日替わり定食」など夜のクオリティと変わらない本

気の料理をお手頃価格で提供致します。週末は昼からアイドルタイムなしで営業しているので昼飲みも大歓迎です。

内装は、オープンキッチンのカウンターを設置し、暖かみのある木を使った温もりある空間を演出。壁は手染めの和

紙で装飾を施し、モダンな雰囲気の中で大衆酒場料理を味わえます。

近隣の皆様にとっていつでも帰ってこれるコミュニティのような存在になれるよう、おもてなしの心を大事に店舗運営を

してまいります。

2月10日(月)大泉学園駅近くに
江戸前寿司・屋台料理・お刺身がリーズナブルに食べられる

下町酒場「東京夜市」がオープンします。

Press Release
2020年2月12日

株式会社上昇気流



魚河岸刺身五点盛り 1人前600円（2人前～）

名物豊洲直送鮮魚と寿司の盛り合わせ。
生ガキ、甘えび、マグロにぎりなど旬の美味しさをお
楽しみ頂けます。

生本マグロ刺し贅沢尽くし 1,300円
東京夜市こだわりの本マグロの本脳天、中落ち、上赤身、中ト
ロ、かまトロが一度に味わえます。

主なメニュー

その他メニューラインナップ

黒い半熟煮卵のポテトサラ 500円

山盛り釜揚げしらすYOICHI風サラダ 700円

東京夜市名物熟成醤油鶏唐揚げ 580円

牛煮込み 400円

大きなブリカマ塩焼き 600円

特大生カキフライ 700円

自家製黒蜜わらび餅 400円

and more…

※表示の価格は全て税込価格です。
※メニュー内容は変更する場合がございます。

新潟村上鮭はらこ飯 900円
鮭といくらをたっぷり使った蒸しご飯。鮭の香ばしい香りが食欲
をそそります。

新潟栃尾あぶらげ納豆詰め 600円
新潟の特産品である大きな油揚げにねぎ納豆を詰めました。
どんなお酒にもぴったりなおつまみです。

だし巻き玉子 550円
あごだしを使った贅沢な玉子焼き！しっとりとした食感とだ
しの旨味がたまりません。

特上江戸前生チラシ 900円
ランチメニュー。朝引きの魚介と本マグロいくらをのせた豪華ち
らし。あら汁つき。

その他、1日10食限定の「本マグロ尽くし丼」1,200円、「江
戸前大穴子天丼」1,200円、焼き魚や煮つけが味わえる
「日替わり定食」800円などをラインナップしています。

【ディナー】

ドリンク

日本酒 小 480円 ・ 大 700円

ワイン 550円

金魚ハイ 390円

松竹梅豪快炙りフグヒレ酒 700円

その他、ビール、ハイボール、サワー各種ご用意しております。

【ランチ】



本件に関するお問い合わせ先

株式会社 上昇気流 広報担当 大城

mailto：kana.Oshiro@pr-office.jp 電話：070‐4566‐3270

『東京夜市』オーナー

高橋友祐（たかはし ゆうすけ）

新潟県出身。昭和60年生まれ。16歳から新潟の有名温泉旅館で和食料理人としてのキャリアをスタート。旅

館で開催されるワインパーティーの料理を作るため独学でイタリアンを学び、イタリア料理に興味をもちはじめ、新潟

市内のイタリアンレストランで本格的にイタリアン料理人としての道へ進む。その後上京し、都内のレストランで修業

を積み、独立を志す。長年外食業界に携わってきた経験から、若い料理人が楽しく働けるようにと、外食業界を

盛り上げたいと意気込む。

オーナープロフィール

株式会社 上昇気流について

株式会社上昇気流は、飲食店の独立・開店成功支援事業を展開しています。

創業以来「路地裏から、世界を沸かそう。」と、居酒屋、バル、イタリアンなど、手がけた業態は多岐に亘り、都内

を中心に160店以上の飲食店を共につくりあげてきました。個性が輝く開店希望者の熱き想いをカタチにし、世

界中を賑やかにしていきます。

【会社概要】

■社 名 ： 株式会社 上昇気流

■本社所在地 ： 東京都渋谷区桜丘町24 8 新南平台マンション301

■代 表 : 笹田 隆

■事 業 内 容 ： 飲食店の独立・開店成功支援業

■U    R    L  ： http://www.josho-k.com/
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