
「角打 いながき」はJR神田駅すぐそばの路地裏に位置します。厨房をぐるりと囲むカウンターを中心に、壁際にテーブル

席を配した店内は、懐かしい昭和の大衆酒場のような雰囲気。仕事終わりにちょっと一杯飲みたい時、気軽に立ち寄り

ほっと一息つけるお店です。

メニューにはお酒によく合う料理が揃います。店の真ん中の大きな銅鍋で煮込まれている「牛すじ煮込み」はお店一番

の名物です。ホロホロになるまでじっくり煮込んだ牛すじにたっぷり乗せた葱、甘辛く濃いめの味つけでお酒も美味しく進み

ます。「マグロぶつ升盛り」は、200グラムのマグロが升から豪快にこぼれるおすすめの一品です。揚げ物、焼き物、酒の肴

など、どれもひと手間かけた美味しい料理が、リーズナブルな価格で楽しめます。ドリンクは、約20種の日本酒をはじめ、

ビールや焼酎、サワーやホッピーなど各種ご用意しております。

また、ランチには当店自慢の「牛鍋定食」や、食べ応えたっぷりの「鶏カツ定食」、鮮魚を毎日仕入れる居酒屋ならでは

の「さばの塩焼き定食」など、味もボリュームも大満足の定食メニューをお値打ち価格で提供します。

3月28日（日）～4月9日（金）の期間は、オープニングキャンペーンを実施。昼は「牛鍋定食」がなんと500円で

食べられます。夜にはお一人様一杯、「ふるまい酒」をサービスいたします。

昔の酒屋の一角でお酒を飲む「角打」をイメージした気取らない和の空間は、近隣にお勤めのオフィスワーカーの方々

や神田に集う酒好きたちはもちろん、酒場好き女子やひとり飲みでも気軽にご利用しやすい雰囲気です。「角打 いなが

き」は、心尽くしの料理とお酒で神田の老若男女がいつでもほっと寛げる居心地のよい場所を目指します。

ひと手間かけた美味しい酒場料理と日本酒の店
神田駅近で気軽に立ち寄り“ちょっと一杯”

「角打 いながき」 3月28日(日) グランドオープン
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※表示の価格は全て税込価格です。

株式会社コスモコーポレーション（本社：東京都中央区、代表取締役社長：宮田 仁）は、2021年3月28日（日）

「角打 いながき」を東京・神田にオープンいたします。



【主なメニュー】

牛すじ煮込み 630円
じっくり時間をかけて煮込んだ牛す
じ煮込み、ちょっぴり甘めが角打ス
タイルです。

※表示の価格は全て税込価格です。写真はイメージです。
※メニュー内容は変更する場合がございます。

■ランチ

鶏カツ定食 750円
ボリューム満点の鶏カツ定食。他に
焼き魚定食や週替わり定食もあり
ます。

カレー定食 800円
「つきしまカレーめし」のカレーが食べられる
カレー定食です。
【つきしまカレーめし】
当社が運営するカレー専門キッチンカー。
4月以降は有明のバディスポーツ幼児園
有明内に出店予定。
（東京都江東区有明1-5-22）

■ドリンク

日本酒 100ml 518円～
生ビール 420円
焼酎 649円～

【店舗概要】

■店 名 ： 「角打 いながき」 （読み：かくうちいながき）

■開店時間： 11:00～14:00、17:00～23:00（LO フード22:00、ドリンク22:30）

※状況により変更となる場合がございます。

■定 休 日 ： 土・日・祝

■席数/坪数： 43席（カウンター14席、テーブル29席） / 約19坪

■住 所 ： 東京都千代田区鍛治町2-9-18 神田ビル1F

■電 話 ： 03-3526-2336

■アクセス ： JR各線・東京メトロ銀座線 「神田駅」より徒歩2分

■開 店 日 ： 2021年3月28日（日）

※3月28日（日）は17：00からの営業となります。ランチ営業は3月29日（月）からとなります。

いぶりがっこクリームチーズ 580円
いぶりがっこの塩気と燻製ならではの
香りにクリームチーズのまろやかさがマッ
チ、お酒も進みます。

マグロぶつ升盛り 650円
「角打 いながき」おすすめの逸品で
す。升からこぼれるるほどのマグロ
200グラム。

牛鍋定食 750円
牛肉たっぷり、特製の牛鍋が食べら
れる定番定食。お値打ち価格でご
提供。

＜新型コロナウイルス感染予防対策について＞

お客様に安心してご来店いただけるよう、下記の感染予防対策を徹底しております。

・店内の定期的な換気

・従業員のマスク着用、手洗いの徹底

・出勤時の検温など従業員の健康状態管理

・テーブルや食器などの定期的なアルコール消毒

・手指消毒液の用意

・入店時の検温

ハイボール 420円
サワー 470円
ホッピー 571円 ほか



【店主プロフィール】

稲垣 保則 （イナガキ ヤスノリ）

1967年生まれ、東京都出身。

10代の頃から飲食の世界に入り、現在に至るまで飲食一筋。

葛飾の有名老舗料亭「川甚」で修業した後、和食店や居酒屋で経験を積む。

海外での勤務経験もあり。

休みの日も食材を見たり料理をしたりすることが好きで、飲食に対する並々ならぬ

情熱を持つ。

「角打いながきの前身である店舗で、店長として今まで経験してきたことを活かし、

これからも地域の皆様に愛される居心地の良いお店づくりをしていきたいです」

この度の開店は、株式会社上昇気流が展開する、独立・開店支援パッケージを利用しています。

【株式会社上昇気流について】

■社 名：株式会社上昇気流

■本社所在地：東京都渋谷区桜丘町24-8

■役 員：代表取締役社長 笹田 隆

■事 業 内 容：飲食店の独立・開店成功支援業

■U    R    L ：http://www.josho-k.com/

本件に関するお問い合わせ先
株式会社 上昇気流 広報担当 佐々木

mailto：info@pr-office.jp
電話：03-6849-2812

http://www.josho-k.com/
mailto:info@pr-office.jp

