
Press Release 2022年6月10日
株式会社上昇気流

元放送作家という異色の経歴を持つ横田憲昭は、中目黒に『中目酒場「風見堂」』を6月10日（金）にオープンします。

うまい酒と気の利いた料理をゆるりと楽しむ 心なごむ居酒屋

元放送作家のオーナーの独立1店舗目
『中目酒場「風見堂」』が中目黒に6月10日(金)オープン

店 名 ：中目酒場「風見堂」

住 所 ：東京都目黒区上目黒3丁目1-14 メイツ中目黒1F

電 話 ：03-6451-0934

営業時間 ：15:00～23:00（L.O. 22:30）

定 休 日 ：月曜日

店舗規模 : 11席、スタンディング12席／ 6.9坪

開 店 日 ：2022年6月10日（金）

店舗概要

オーナーの横田憲昭は22歳から約4年間、放送作家として活動しており、当時のペン

ネームは「風見（かざみ）」。今回、独立して初めて出店する『中目酒場「風見堂」』は、

10年以上経った今でもオーナーの愛称として親しまれているペンネームを用い、長く愛され

る店にしたいという願いを込めて名付けました。当時、当店の場所にあり、足しげく通ってい

た中目黒の居酒屋の店主との出会いがきっかけで、飲食の世界に飛び込みました。その

後、東京・名古屋などで人気のある居酒屋で経験を積み、この度、5月末まで営業して

いた「マルゲン商店」とのご縁により、飲食業の始まりの場所で自身の店を開業します。

当店は、中目黒駅から徒歩3分の山手通りから一本入った路地裏の場所にあり、周辺

は飲食店や美容サロンなどの専門店が立ち並ぶエリアと住宅街の間に位置します。オー

ナーが一人で切り盛りする店内は、カウンター席をメインに据えて、心地の良い距離感を

保ちつつも会話が弾む、賑やかな雰囲気の酒場で、一日の終わりに立ち寄り、ホッと一息

つける居酒屋を目指します。仕事帰りなどに気軽に普段使いできる店として、週末は中目

黒エリアを訪れるトレンドに敏感な若者には当店を通して、居酒屋文化を体感してもらえ

ます。

料理は、日頃食べ慣れたメニューにひと手間加えて、丁寧に仕上げた料理をラインナップ

しています。おすすめは、店内で手作りする「自家製ソーセージ 実山椒」で、和のスパイス

の山椒を加えて、香りと辛味のアクセントが効いてお酒との相性も抜群。また、定番の具

材を取り揃えた「おでん」は、昆布やあごなど数種類から取った出汁を使い、優しい味わい

です。様々な旨みが凝縮したおでん出汁を使った「フルーツトマトのおひたし」や、魚介ベー

スの自家製塩ダレを加えた「あごだし中華そば」などのアレンジ料理もご用意します。そのほ

か、塩辛や沖漬けなどをのせたお酒の肴にもなる「酒呑みのためのポテトサラダ」や、オリジ

ナルブレンドのスパイスを絡め、じっくりローストした「スパイスナッツ」など、飲兵衛や2軒目利

用の方も楽しめるメニューを豊富にご用意しています。

ドリンクは、ビールやサワーなどをラインナップしつつ、日本酒のカップ酒をフルーティーな味

わいから辛口まで6種類以上取り揃え、幅広い年代の方にお楽しみいただけます。

『中目酒場「風見堂」』は、これまで培ってきた経験を糧にし、始まりの地である中目黒

で気軽に立ち寄れ、居心地の良い居酒屋、そして長く愛される店を目指してまいります。



※価格は税込です。写真はイメージです。

自家製ソーセージ 実山椒 880円

店内で手作りした自家製ソーセージ。実

山椒の和のスパイスを混ぜ、ジューシーで

食べ応えのある香り豊かな一品。

フルーツトマトのおひたし 385円

昆布やあごで取ったおでん出汁を使ったお

ひたし。フルーツトマトの旨みを最大限に

引き出した優しい味の小鉢。

酒呑みのためのポテトサラダ 550円

なめらかなマッシュポテトの上に、塩辛や

沖漬けなどをのせたお酒の肴にもなるおつ

まみポテサラです。

麻辣ナッツ 550円

オリジナルブレンドしたスパイスを絡め、

オーブンで香ばしくローストした一度食べた

らクセになる一品です。

あごだし中華そば 660円

おでん出汁と魚介ベースの自家製塩ダレ

で合わせたシンプルで味わい深いスープ。

〆にピッタリのラーメンです。

横田 憲昭（よこた のりあき）

1984年12月12日生まれ、愛知県名古屋市出身。

22歳から約4年間、放送作家として活動していたが、中目黒の居酒屋の店主との出会いがきっかけで飲食の世界に転身。29

歳から渋谷の大衆居酒屋「しぶやくん」、32歳から名古屋で明治40年創業の老舗居酒屋「大甚 本店」にて勤務し、居酒屋運

営のノウハウを学ぶ。34歳からは名古屋の居酒屋「やきとりおでん 大賛成」にて経験を積み、今年6月独立し、『中目酒場「風

見堂」』オープン。

おすすめメニュー

オーナープロフィール

自家製ラー油のピリ辛メンマ 495円

ピリッと辛味が効いた自家製ラー油とシャキ

シャキ食感のメンマがたまらない、病みつき

メニュー。

本件に関するお問い合わせ先
株式会社上昇気流 『中目酒場「風見堂」』 PR事務局 担当 渡邉

mail：info@pr-office.jp 電話：03-6849-2812 携帯：090-9607-4921

この度の開店は、株式会社上昇気流が展開する、独立・開店支援パッケージ（バトンシステム）を利用しています。

【株式会社上昇気流について】

社 名 ： 株式会社 上昇気流

本社所在地 ： 東京都渋谷区桜丘町24-8

設 立 ： 2004年

代 表 :  代表取締役社長 笹田 隆

事 業 内 容 ： 飲食店の独立・開店成功支援業

U R L ： http://www.josho-k.com/
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