
【店舗情報】

店 名 : タートル

店舗住所 : 東京都渋谷区道玄坂1-15-3 プリメーラ道玄坂103

電話番号 ： 03-6754-3315

営業時間 : 16:00-23:30 (L.O. food 22:30 / drink 23:00) 

店 休 日 : なし

店舗規模 : 21.6坪 / 55席（カウンター8席、テーブル39席、スタンド席8席）

開 店 日 :  2023年2月20日（月）

Press Release 2023年2月15日
株式会社上昇気流

京王線・千歳烏山で『我ー喰う』『酒場アカボシ』を運営する株式会社plow（東京都世田谷区、代表取締役 : 久

我耕輔）は、株式会社上昇気流（本社：東京都渋谷区 / 代表取締役：笹田 隆）が提供する独立・開店パッケ

ージを利用し、独立開業3店舗目で渋谷初出店となる酒場『タートル』を2月20日（月）にグランドオープンいたします。

千歳烏山の人気店オーナーが渋谷に初出店

こだわりの料理と空間で大人が寛げる酒場が渋谷に誕生

『タートル』 2月20日(月)オープン

オーナーの久我耕輔氏は、2014年に『我ー喰う（がーくう）』、2018年に『酒場アカボシ』を千歳烏山にオープン。いず

れも街で愛される人気店となりました。この度、初めて千歳烏山から外へと飛び出し、19歳から10年間あまり腕を磨いた

自身の原点でもある渋谷に、独立3店舗目となる新店をオープンします。

『タートル』は、こだわりの料理と空間で、大人が気軽に立ち寄れるお店です。井の頭線渋谷駅から徒歩1分と駅近な立

地ながら、通りからは1本入った路地に位置し、落ち着いて寛げる環境です。

ひときわ目をひくのは、全面ガラス扉から見えるスタンド席とテーブル席を配したエリア。暖かい季節にはガラス扉を全て開

け、解放感あふれるテラス風の空間となります。その内側にある、もう1枚のガラス扉をくぐると、ライブ感が楽しめる大きなカ

ウンター席、店内奥には仲間とゆったりと食事ができるテーブル席と、ゾーンごとにさまざまなシーンでのご利用が可能です。

料理は、日本料理店『銀座 鼓門（旧・銀座 器楽亭）』の浅倉鼓太郎氏をフードアドバイザーに迎えて1つ１つ練り

上げた自信作が揃います。緑の彩りが美しい春雨にたっぷりの唐墨を合わせた「karasumi-唐墨春雨」や、ラムユッケを生

ピーマンに詰めてフレッシュに表現した「lamb-生青椒肉絲」、系列店『酒場アカボシ』でも人気の「揚げ豚足」「まるい鶏の

唐揚げ」など、お酒によく合う気取らない酒場メニューが充実しています。

ドリンクは本格焼酎を各種取り揃え、ソーダ割りでの楽しみ方を提案。他にも、山椒ハイボール、カルダモンサワーなど、幅

広くラインナップします。

オーナーのセンスが随所に光る店内は、シンプルな中にグリーンやカラフルなタイルがあしらわれ、明るくリラックスできる雰囲

気。新進気鋭のアーティスト・AZUSA IIDA氏が手がけた、グラスやスタッフユニフォームのデザインにも注目です。

文化と情報の集まる渋谷の街で、気取らず心地よい賑わいが生まれる新しい酒場の形を創造してまいります。



※価格は全て税込です。写真はイメージです。

【おすすめメニュー】

よだれカンパチ 968円

麻辣ソースでピリ辛に仕上げた、
よだれ鶏ならぬよだれカンパチ。

【オーナープロフィール】

株式会社plow  代表取締役

久我 耕輔（くが こうすけ）

1981年、東京都生まれ。19歳で飲食業界に飛び込み、エイジアキッチン株式会

社に14年間勤務。2014年に独立し、京王線・千歳烏山に『我ー喰う（がーく

う）』をオープン。地元で愛される人気店となり、2018年に同じ千歳烏山に『酒場

アカボシ』を出店した。

飲食業界でのキャリアをスタートし経験を積んだ自身の原点である渋谷に、2023

年2月、独立3店舗目となる『タートル』をオープンする。

〈本件に関するお問い合わせ先〉

株式会社上昇気流 『タートル』 PR事務局 佐々木

mail：nami.sasaki@pr-office.jp 電話：03-6849-2812 携帯：090-6748-8215

焼きポテトサラダ 660円

こちらも『酒場アカボシ』で人気。シン
プルなポテトサラダにチーズを乗せて焼
き上げたあつあつおつまみ。

lamb-生青椒肉絲(3ヶ)
1,320円

ラムユッケを生ピーマンに詰めた、フレッシュ
な『タートル』流の生青椒肉絲です。

石焼きフカヒレおこげ 2,750円

香ばしいおこげに熱々のあんをかけて。
フカヒレを使った贅沢な一品をお値打ち
価格でご提供します。

karasumi-唐墨春雨 1,320円

ネギソースと和えてうっすら緑に彩られた
春雨に、たっぷりの唐墨を合わせました。
お酒もすすむ一品です。

エビパントースト 858円

海老のすり身とガーリックを塗ってトースト
したおつまみにもぴったりの一品。『酒場
アカボシ』でも人気のメニューです。

この度の開店は、株式会社上昇気流が展開する、独立・開店パッケージを利用しています。

【株式会社上昇気流について】

社 名 ： 株式会社 上昇気流

本社所在地 ： 東京都渋谷区桜丘町24-8

設 立 ： 2004年

代 表 :  代表取締役社長 笹田 隆

事 業 内 容 ： 飲食店の独立・開店成功支援業

U R L ： http://www.josho-k.com/
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