
株式会社RAKUZA WORKS（本社：東京都目黒区、代表取締役：後藤康輔、以下当社）は、ホルモン居酒屋

『SANCYA GOOD HORUMONZ（サンチャグッドホルモンズ）』を、 2026年1月9日（金）、三軒茶屋茶沢通りにグランド

オープンいたします。

受け継がれた文化と現代の感性を融合し、記憶に残る空間をつくる株式会社RAKUZA WORKS

当社は、創業第1号店となるホルモン居酒屋『SANCYA GOOD HORUMONZ』を、2026年1月9日（金）、三軒茶屋に

グランドオープンいたします。代表の後藤は、新卒で株式会社ユニクロに入社し、接客・売場づくりからスタッフ育成、店舗マネジメ

ントまで幅広く経験。現場で培った「人と組織を動かす力」や「店舗運営の基礎」を土台に、その後、飲食業界へとキャリアを転じ

ました。営業職として多様な飲食店を支援する中で、経営視点と現場視点の双方を持つ強みを磨き、「自分の手で、街に必要と

される店をつくりたい」という思いが徐々に形を帯びていきました。同時期に、やきとん屋で料理人として経験を重ねていた知人と理

念が一致し、2025年10月に共同で創業。 街の空気に溶け込みながらも新しい価値を生む店”を目指し、路面店を中心とした

店舗づくりに取り組んでまいります。

『SANCYA GOOD HORUMONZ』は、その理念を最初に体現する店舗として誕生しました。ホルモンの奥深い魅力をより多く

の方に届けるべく、鮮度と調理法にこだわったメニューを展開。人と人が交わる食の舞台をつくり、地域に根ざした“行きつけ”となる

店づくりを進めてまいります。

古民家をリノベーションした『SANCYA GOOD HORUMONZ』が提案する新しいホルモン体験

『SANCYA GOOD HORUMONZ』は、三軒茶屋の古民家を丁寧にリノベーションし、心地よい空間でお迎えする“新しい形の

ホルモン酒場”です。店内は、昭和の面影を残しながらも洗練された雰囲気が漂い、昼と夜で表情を変える落ち着いた佇まいが

魅力。三軒茶屋駅からほど近い茶沢通りから一歩入った路地裏に位置し、街の喧騒を離れた隠れ家のような雰囲気の中で、肩

ひじ張らずに上質なホルモン料理を味わえます。

看板メニューとなるのは、芝浦から届く新鮮なホルモンを使った多彩な料理の数々。鮮度が命のやきとんは、職人の繊細な火入

れで香りと旨味を最大限に引き出し、肉の弾力と脂の甘みを存分に味わえる一品に仕上げています。やきとんのほかにも当店なら

ではのアレンジで、ホルモンの新たな魅力を引き出した一品料理をご用意。「SGH特製 もつ煮込み デミ風」は、もつ煮に洋のエッ

センスを加え、デミグラスソースを思わせる濃厚で奥行きのある味わいに仕上げています。「ReVANIRA（レバニラ）」は、まるでフ

レンチの前菜のように美しい盛り付けで提供します。芝浦から仕入れた新鮮なレバーを丁寧に火入れをし、ジェノバソースの発想か

ら生まれたニラソースと合わせた、従来のレバニラの概念を覆す当店自慢の逸品です。四季折々の野菜を取り入れた創作料理

や、素材の魅力を際立たせるシンプルながら記憶に残る一皿も多数取り揃え、毎日通っても飽きのこない幅広いラインナップを追

求します。

ドリンクは、料理との調和を考え抜いたセレクションをご用意。ボタニカルの香りが心地よく広がるクラフトジン、食材の風味を引き

立てるワイン、果実をふんだんに使った自家製漬け込み酒など、料理の余韻を深める一杯を提供します。

軽く一杯の気分から、しっかり食事を楽しみたい日など、さまざまなシーンに寄り添う柔軟な使い勝手も魅力です。古民家の温か

さとモダンな感性が調和した空間で、ホルモンの新しい可能性と食の楽しさが広がるひとときを提供します。

2026年1月8日
株式会社RAKUZA WORKS

クラシックな古民家から発信するモダンな雰囲気のホルモン酒場

従来の常識を塗り替える創作ホルモン料理を提供

『SANCYA GOOD HORUMONZ』
1月9日（金）三軒茶屋にグランドオープン



おすすめメニュー

※写真はイメージです。※価格は税込みです。

店舗概要

店  舗 名 ：SANCYA GOOD HORUMONNZ

店舗所在地 ：東京都世田谷区太子堂2-20-7

電 話 番 号 ：03-4361-0406

営 業 時 間 ：17:00〜23:30

（フード L.O. 22:00 ドリンク L.O. 23:00）

定  休  日 ：日曜日

店 舗 規 模 ：14坪 / 27席

（カウンター7席、テーブル席14席、テラス個室6席）

開  店 日 ：2025年1月9日（金）

Instagram  ：https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/

本日のおまかせ串盛り（3本） 1,000円

本日のおまかせ串盛り（5本） 1,500円

芝浦から仕入れた新鮮なもつを使い、その日おすす

めの内容で盛り合わせました。

SGH特製 もつ煮込み デミ風 880円

牛ホルモンを使い、デミグラス風に仕上げたコク深いも

つ煮込みです。バケットとよく合います。

ReVANIRA（レバニラ） 1,210円

絶妙な火入れで仕上げた芝浦仕入れのレバーに、

ジェノバソースの発想から生まれたニラソースを合わせ

た一皿。

株式会社RAKUZA WORKS 会社概要

社  名 ： 株式会社RAKUZA WORKS

本社所在地 ： 東京都目黒区八雲3-18-9

設  立 ： 2025年10月15日

代  表  :  代表取締役 後藤康輔

事 業 内 容 ： 飲食店運営

https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/
https://www.instagram.com/sancyagoodhorumonz/


この度の開店は、株式会社上昇気流の独立・開店成功支援パッケージを利用しています。

本件に関するお問い合わせ先
『SANCYA GOOD HORUMONZ』 PR事務局（株式会社オフィス・ヒロセ内）飯田、白井

mail：info@office-hirose.co.jp 電話：03-6849-2812
飯田携帯：090-3584-6473 白井携帯：090-3584-6482

株式会社上昇気流は、飲食店の独立・開店成功支援事業を展開しています。創業以来「路地裏から、世界を沸かそう。」

と、居酒屋、バル、イタリアンなど、手がけた業態は多岐に亘り、都内を中心に飲食店を共につくりあげてきました。個性が輝く開

店希望者の熱き想いをカタチにし、世界中を賑やかにしていきます。

【会社概要】

社  名 ： 株式会社上昇気流

本社所在地 ： 東京都渋谷区桜丘町24-8

設  立 ： 2004年10月8日

代  表  :  代表取締役社長 笹田 隆

事 業 内 容 ： 飲食店の独立・開店成功支援業

U R L ： https://www.josho-k.com/

株式会社上昇気流について
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